
Silvestermenü  
Battuto di Gambero Rosso mit Kürbiscreme, 

Kaffeeschaum und Zitruspulver 

*** 

Rindstatar mit Mango und knusprigen Puntarelle  

*** 

 Halbmond aus Radicchio Trevigiano tardivo auf 

Karottencreme mit Orangen und Blättern aus 

Pecorino 30 Monate gereift 

*** 

Kartoffel-Trüffel-Schaum mit Stunden- Ei 

*** 

Goldene Bernsteinmakrele mit Chicorée nach 

mediterraner Art und Kokosnusscreme 

*** 

Mangosorbet mit Gin aromatisiert 

*** 

Rindsmedaillon mit Eierschwämmli, 

Heidelbeeren und schwarzen Trüffelschalen 

*** 

Dessertbuffet  

 

 

 

Mehr Informationen und Reservierung unter 

+41 (0)81 837 09 09 


